
 

СПЕЦИФИКАЦИЯ:  Сорбиновая кислота 

Страна происхождения: Китай 

Описание продукта:  

Сорбиновая кислота (Е200) - консервант, широко используемый в пищевой промышленности 

при изготовлении практически любых продуктов. Механизм консервирующего действия 

сорбиновой кислоты - угнетение бактерий, дрожжей и грибков, что позволяет существенно 

продлевать срок годности пищевых продуктов и снижать риски отравления.  

Сорбиновая кислота, предлагаемый нами оптом от мешка (25 кг), имеет все необходимые 

документы для использования его во всех отраслях пищевой промышленности. 

Характеристика продукции 

Параметры Спецификация 

Внешний вид 
Бесцветные кристаллы или белый 

кристаллический порошок 

Содержание основного вещества в 

сухом веществе 99,0 – 101,0 % 

Влажность ≤ 0,5% 

Температурный интервал плавления 132-135°С 

Зольность ≤ 0,2% 

Альдегиды (по Формальдегиду) ≤ 0,1 % 

Свинец (Pb) ≤ 2 мг/кг 

Мышьяк (As) >≤ 3 мг/кг 

Ртуть(Hg) ≤ 1 мг/кг 

Тяжелые металлы (по Pb) ≤ 10 мг/кг 

 

Срок годности: 1 год. 

Упаковка: многослойный бумажный мешок с внутренним 50-микронным п/э мешком. 

 


