
СПЕЦИФИКАЦИЯ: Маковая начинка "Классическая" 72% (готовая) 

 

Сорт: ТУ 9195-018-46359887 

 

Применение: Используют начинку для  приготовления cдобных булочных изделий, для 

печенья (в качестве прослойки), для кексов, маффинов, для замороженных слоеных 

полуфабрикатов, для изделий длительного хранения. Рекомендуется  использовать на 

автоматизированных поточных линиях и вручную. Температура выпечки регулируется в 

зависимости от объема тестовой заготовки и используемого оборудования. 

 

Состав: Сахар, мак пищевой, глюкозный сироп, крахмал модифицированный Е1422, 

ароматизатор идентичный натуральному ванильный, консерванты: Е211, Е202. 

 

Сертификат анализа: 

 

Показатель Значение 

Вкус Сладкая, вкус мака с ощущением целиковых 

зерен, с ванильным  послевкусием 

Цвет Черный 

Консистенция Пластичная, мягкая, однородная, при нанесении 

вручную не прилипает к скребку, хорошо 

отстает от упаковочной пленки, термостабильна. 

Массовая доля влаги не более 30%, посторонние примеси не 

допускаются 

Содержание сухих веществ: 72% (±1%). 

Пищевая ценность 100 г продукта: белки – 7,5г 

жиры – 19,0г 

углеводы – 64,3г 

Энергетическая ценность 100 г продукта:  565 

Ккал/1918кДж 

Микробиология 

Дрожжи, КОЕ/г Не более 50 

Плесени, КОЕ/г Не более 50 

КМАФАнМ,  КОЕ/г Не более 5х103 

БГКП не допускаются в 1 г. 

Патогенные, в том числе сальмонеллы не допускаются в 25г. 

 

Упаковка: Гофрированный ящик с вакуумным  пакетом массой  нетто 14 кг. 

 

Условия хранения: от +2˚С до +10˚С и относительной влажности воздуха  не более 75%. 

 

Срок годности: не более 6 мес. от даты изготовления. Вскрытая заводская упаковка  хранится в 

холодильнике не более трех суток. 

 


