
 

СПЕЦИФИКАЦИЯ: Пищевые красители для окрашивания яиц  

Количество цветов: 5 (красный, синий, оранжевый, зеленый, желтый) 

Состав: соль, красители пищевые (Е102, Е122, Е133) 

Рекомендации по использованию:  

1. Помойте и обезжирьте яйца при помощи моющегося средства для посуды, потом хорошо 

ополосните их. 

2. Каждый краситель отдельно растворить в 150-200 мл горячей воды, добавить 1 ст. л. 

3. уксуса. 

4. Сваренные, еще горячие яйца, опустить в полученный раствор и держать 1-2 минуты до 

получения цвета желаемой интенсивности. 

5. Окрашенные яйца осторожно вынуть из раствора и положить для сушки на бумагу. 

 


