
СПЕЦИФИКАЦИЯ: BIO МАСЛО КОКОСОВОЕ VIRGIN 

Страна происхождения: Индонезия 

Характеристика продукта: Производится из кокосовой мякоти пальмового ядра, 

нерафинированное. Масло первого холодного отжима без использования каких-либо 

химических добавок. 

Пищевая ценность в 100г продукта:  

 жиры - 92г, в том числе насыщенные жирные кислоты - 87 г; мононенасыщенные 

жирные кислоты - 4,3 г; полиненасыщенные жирные кислоты - 0,7 г;  

 углеводы - 0 г, в том числе сахара - 0 г;  

 пищевые волокна - 0 г;  

 белок - 0г;  

 соль - 0 г 

Энергетическая ценность - 3404 кДж / 828 ккал 

Сертификат анализа: 

Внешний вид Твёрдое масло белого цвета 

Вкус и запах Нежный вкус кашицы из мякоти кокосового 

ореха. Аромат характерен для кокосового 

масла. 

Требования к химическим веществам: Сумма насыщенных кислот 93,982 г в 100г 

Сумма мононенасыщенных (Омега-9) - 5,378 г 

C18: 2n6 (линолевая Омега-6) - 0,520 C18: 3n3 

(линоленовая Омега-3) - 0,120  

Загрязнение: Отсутствие физического или химического 

загрязнения  

Температура плавления: 22 - 26°C 

Сальмонелла 0 на 25 г 

Кишечная палочка 0 на 1 г 

Содержание ГМО Продукт не содержит и не производится из 

генетически модифицированных организмов. 

Аллергены Не содержит 

 

Упаковка: Упаковка чистая, инертна к запахам, целостная. 

Условия хранения: При температуре 5 - 10°С, в темном помещении.  

Потребительское назначение: для внутреннего или наружного потребления, требует 

хранения в охлажденном месте в темном месте. Масло можно съесть в сыром виде. Лучший 

вариант для жарки. 

 


