
СПЕЦИФИКАЦИЯ: Инулин сироп (Orafti GR)  

Страна-производитель: Германия 

Описание: является пищевым ингредиентом, в основном состоящим из инулина, получаемого из 

цикория 

Сертификат анализа: 

 

Наименование показателя Результат анализа 

Внешний вид мелкий белый гранулированный порошок 

Гигроскопичность гигроскопичен 

Вкус слабо-сладкий без послевкусия 

Растворимость в воде 120 г/л при 25°C – 350 г/л при 90°C 

Смачиваемость водой хорошая 

Диспергируемость в воде хорошая, может потребоваться перемешивание 

Плотность приблизительно 580 ± 50 г/л 

Иррадиация не наблюдается 
 

Наличие ГМО 

не содержит ГМО и компонентов, полученных на 
основе ГМО, производится без использования 

технологий, основанных на ГМО 

Кошерность сертифицирован ортодоксальной общиной 
 

Халяльность 
сертифицирован уполномоченной Халяльной 

инспекцией 

Растительное происхождение пригоден для вегетарианской и веганской диет 

Спецификация состава 

Олигофруктоза* ⩾ 90 г / 100 г 

Глюкоза + фруктоза + сахароза* ⩽ 10 г / 100 г 

Сухое вещество (весовой анализ) (97 ± 2) г / 100 г 

Содержание углеводов* > 99,5 г / 100 г 

Зольный остаток (сульфаты) < 0,2 г / 100 г 

Проводимость (28°brix) < 250 µS / см 

Тяжелые металлы* 

Свинец (Pb) ⩽ 0,02 мг/кг 

Мышьяк (As) ⩽ 0, 03 мг/кг 

Кадмий (Cd), Ртуть (Hg) каждый < 0,01 мг/кг 

pH (раствор 10 г / 100 г) 5,0 – 7,0 

* Все данные приводятся в пересчёте на сухое вещество 

Микробиологические показатели 

Мезофильные бактерии – ОМЧ не более 1000 KOE / г 

Дрожжевые грибки не более 20 KOE / г 

Плесневые грибки не более 20 KOE / г 

Термофильные аэробные бактерии не более 1000 KOE / г 

Анаэробные термофильные H2S продуцирующие 

бактерии 

 

не более 25 KOE / г 

Энтеробактерии не обнаружены в 1 г 

Bacillus cereus не более 100 / г 

Коагулазо-положительные стафилококки не обнаружены в 0,1 г 

E.Coli не обнаружены в 1 г 

Клостридии не обнаружены в 1 г 

Сальмонеллы не обнаружены в 250 г 

Листерии не обнаружены в 25 г 

 
Упаковка: бумажные мешки, 25 кг 
 

Оптимальные условия хранения: в прохладном (< 25°С) сухом месте (при относительной 

влажности (< 60%) в оригинальной воздухонепроницаемой упаковке 

Срок годности: 3 года с даты производства 


