
СПЕЦИФИКАЦИЯ: Желатин пищевой 

Сертификат анализа: 

 

Хранение: хранить в чистых, сухих помещениях, защищённых от попадания прямых 

солнечных лучей. 

Показатель Спецификация Результат 
Цвет 

 

Запах 

Вкус 

Внешний вид (текстура) 

Прочность геля (6.67 %, 10°C) 

Вязкость (6.67%, 60°C) 

Зола (600°C) 

Влажность 

Прозрачность % 

pH (кислотность) 

Диоксид серы 

Нерастворимый осадок 

Свинец 

Мышьяк 

Хром 

Пероксид 

Общий бактериальный фон 

Е.КОЛИ 

Сальмонелла 

Размер частиц 

 

Светло-жёлтый  

 

Стандартный 

Стандартный 

Сухие гранулы  

240 ± Bloom 

≥ 3.3 Mpa.S 

≤ 2 % 

≤ 14,0 % 

> 150 

3,6-7,6 

≤ 30 mg/kg 

≤ 0,2 % 

≤ 1,5 mg/kg 

≤ 1.0 mg/kg 

≤ 2 mg/kg 

≤ 10 mg/kg 

≤ 10000 CFU/G 

≤ 3 MPN/G 

Не обнаружено 

40 меш 

 

Светло-жёлтый без видимых посторонних 

включений 

Без посторонних специфических запахов 

Стандартный 

Сухие гранулы 

243 Bloom 

3.6 Mpa.S 

0,70 % 

12 % 

500 

6,0 

0,00 mg/kg 

< 0,2 % 

< 1,5 mg/kg 

< 1,0 mg/kg 

0,8 mg/kg 

Не обнаружено 

700 CFU/G  

< 3 MPN/G  

Не обнаружено 

40 меш 

 


