
 

СПЕЦИФИКАЦИЯ: Комплексная пищевая добавка Агар Grasar  

Страна-производитель: Россия 

Состав: Загуститель агар (Е406), мальтодекстрин. 

 

Продукт получен путем стандартизации агара с прочностью 1000 

мальтодекстрином. 

 

Наименование показателя Значение 

Органолептические показатели 

 
Внешний вид 

белый мелкодисперсный порошок, 
допускается небольшое количество 

комочков-агломератов, рассыпающихся 
при слабом механическом воздействии 

Вкус и запах 
слабовыраженный, свойственный 

продукту 

Цвет от белого до светло-желтого 

Влажность (%) менее 10 

Зольность (%) менее 3 

Прочность геля (1.5%)[г/см2] 900 

Частицы, нерастворимые в воде (%) менее 3 

рН 6-7 

Гранулометрия 100 mesh 

Точка загустения, 
о
С 37-40 

Точка плавления, 
о
С 85-90 

Токсичные элементы 

Свинец 5,0 

Мышьяк 3,0 

Кадмий 1,0 

Ртуть 1,0 

Микробиологические показатели 

КМАФАнМ, КОЕ/г, не более 5х10
4
 

Масса продукта 
(г), в которой не 

допускаются 

БГКП 

(колиформы) 
1,0 

Патогенные (в т.ч. 
сальмонеллы) 25 

Плесени, КОЕ/г, не более: 100 

 

Назначение: зефир, мармелад, сладости типа «птичье молоко», суфле. 

 

Упаковка: бумажный мешок с полиэтиленовым вкладышем 25 кг. 

 
Условия хранения: продукт должен храниться в сухом прохладном месте при 

температуре от 0 до 25
o
C. 

 

Срок годности: 24 месяца со дня изготовления. 
 


