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1. Наименование продукта: 

Посыпка зерновая  «Солнечная» 
2. Описание продукта: 

Продукт в виде смеси 

различных семян  

3. Состав: 
Семена льна тёмного, Семена льна светлого, Семена кунжута,  

4. Описание технологического процесса: 
Изделие изготавливается путем тщательного и равномерного перемешивания 

смеси семян, входящих в состав. 

5. Система упаковки: 
Бумажные двухслойные мешки фасовка по  10 кг.  

Бумажные трёхслойные мешки фасовка по  25 кг. 

6. Качественные свойства продукта: 

6.1. Органолептика 

 форма – сыпучая, без комкообразований, 

 цвет – соответствует цвету семян, из которых изготовлена данная зерновая посыпка 

 вкус – характерный, 

 запах – свойственный, без посторонних 

6.2. Показатели физико-химические, показатели безопасности 

 влажность – не более  7,5 % 

 минеральные примеси - не допускаются 

 Металломагнитная примесь мг./кг. продукта - не допускается 

 Заражённость вредителями хлебных злаков - не допускаются 

 посторонние примеси – не допускаются 

 содержание металлов вредных для здоровья: 

~ кадмий – не более 0,5 мг/кг 

~ свинец – не более 1,0 мг/кг 

6.3. Пищевая ценность на 100 г. продукта: 

Белки  – 18,5 г. 

Жиры  –  43,0 г. 

Углеводы  –26,0 г  

Энергетическая ценность Ккал/кДж – 565 / 2348 

7. Срок годности: 
Срок годности – 6 месяцев. 

8. Условия хранения: 
Зерновая посыпка хранится  в упаковке изготовителя в сухих отапливаемых складских 

помещениях на деревянных стеллажах или поддонах при температуре от 10°С до 40°С 

относительной влажности воздуха не более 75%. 9. Поставка продукта: 
Продукт  поставляется  потребителю в  единичной  или  общей  таре,  на  обернутых (или  нет) 

пленкой поддонах, транспортируют всеми видами транспорта в соответствии с правилами 

перевозок   грузов, действующими на данном виде транспорта при соблюдении гигиенических 

требований.  

 

10. Предназначение изделия: 
Посыпка зерновая  «Солнечная»  используется   как   декоративная   посыпка   для   

хлебобулочных  и кондитерских изделий  в хлебобулочных и кондитерских производствах 

 


