
Ароматизатор пищевой «Gamma Aroma»   

«Персик»  

 

 
Спецификация 

 

Область применения: в качестве пищевого ароматизатора в пищевой промышленности при 

производстве кондитерских и хлебобулочных изделий, молочных продуктов, мороженого, 

жировых начинок, пищевых концентратов, вкусовых композиций и комплексных пищевых 

добавок, чая и кофе, безалкогольных, слабоалкогольных и алкогольных напитков, жевательной 

резинки, растительных сливок. 

 

Состав: ароматизатор Персик, носитель монопропиленгликоль (Е1520) 

 

Рекомендуемая дозировка: для пищевых продуктов 50 – 300 г/100 кг, для безалкогольных, 

слабоалкогольных и алкогольных напитков (кроме сливочного ликера)  - 50-100г/100кг 

 

Физико-химические показатели 

 

Внешний вид и цвет Прозрачная жидкость от бесцветного до светло-

желтого цвета 

 

Токсичные элементы 

 

Токсичные элементы, мг/кг, не 

более 

Свинец 5,0 

Мышьяк 3,0 

Кадмий 1,0 

Ртуть 1,0 

 

 

Хранить в чистых, сухих, хорошо проветриваемых помещениях, не имеющих постороннего 

запаха при  температуре не выше 25 °С и относительной влажности воздуха не более 75%, не 

допуская попадания солнечных лучей. 

 

Срок годности – 24 месяца 
 


