
Ржаной хлеб 

 

Смесь для выпечки диетического ржаного хлеба. Не содержит пшеничной муки, обогащена 

протеином. Разработана диетологами. Подходит для хлебопечек. 

Состав: ржаные и овсяные отруби, клейковина пшеничная, меланж яичный сухой, изолят соевого 

белка, мука льняная, пирофосфат натрия, сода пищевая, соль. 

Пищевая ценность на 100 г продукта: белок 17 г, углеводы 73 г, жиры 1 г. 

Энергетическая ценность: 360 ккал/1440 кДж 

Смеси изготавливаются в соответствии с ТУ 9195-009-80599028-2014. Продукт сертифицирован. 

Хранение, срок годности: При температуре не выше 20ОС и относительной влажности не выше 
80% не более 12 месяцев с даты производства. 

Подходит для: придерживающихся диеты Дюкана, диеты Аткинса, кремлевской диеты, кето-

диеты, диабетического питания. 

Для придерживающихся диеты Дюкана:  

 На 100 гр 
готового 
продукта 

На 100 гр смеси 

Овсяные отруби, гр 8,0 20 

Ржаные отруби, гр 6,0 15 

Глютен пшеничный,  гр 10,0 25 

Изолят белка 4,0 10 



 


