
Удостоверение качества и безопасности 

 

Наименование: сухой яичный ферментированный белок (обессахаренный) 

 

Бактериологически показатели: 

БГКП (колиформы) в 1 г продукта не обнаружено 

Патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г 

продукта 

не обнаружено 

КМАФАнМ 

КОЕ/г 

4,0*101 

S. Aureus в 1 г продукта не обнаружено 

Протей в 1 г продукта не обнаружено 

 

Соответствует ГОСТ Р 55285-2012 

 

 

Срок годности: при температуре от 0 до +4 ОС включительно и относительной 

влажности не более 75% - 24 месяца, от +4 до +20 ОС включительно и 

относительной влажности не более 75% -12 месяцев. 

 

Показатели качества: 

М.д. сухого вещества, % 94,4 

Мд. жира, %  

М.д. белковых веществ, % 90,5 

Альфа-амилазный тест  

pH 7,1 

Растворимость 96,2 


